DAL 2001

) PROBRR Ga

SAINT PETERSBURG

BKYCHBI 3ABTPAK I10 BYTHSIM C 8:30 J10 12:00,
ITO BBIXOJHBIM C 10:00 1O 12:00

Hdorporue mou ''octu!

o Mbl MCHOJIB3YEM MECTHBIE OBOIIU, NMTULY, YACTUUYHO MSICO, AWILA, HEKOTOPBIE BUAbB 3EJEHU e OJIUBKOBOE MACJIO, KAIIEPCBI, AHYOVCH TOJIBKO
UTAJTBbAHCKHUE ¢ CbIP PARMIGIANO REGGIANO HE MEHEE 24 MECAIEB BIJEP)XKW © ITPU IMIPUTOTOBJIEHUU BJIOO Mbl UCITOJIB3YEM OJINBKOBOE MACJIO
IIEPBOTO OTXUMA U BAJIB3AMUYECKUN YKCYC, IPOU3BENEHHBI B MOLEHE U UMEIOIIWY BBIZEPXKY 9 JIET e

SAKYCKM 5 FTOPAYUE 3AKYCKM
AOMAUWLHMMU

NEPYNKU TOHHATO XAEB 3AMEYEHHASA LUBETHAA KAMYCTA
PEPERONI TONNATO. 390 C COYCOM U3 AHYOYCOB

BE3rAIOTEHOBbIM XAEB

PANE SENZA GLUTINE. 250 CAVOLFIORE ARROSTO CON SALSA DI ACCIUGHE. 420

YEYMHA AE BAKA

CECINA DEVACA. 1300 MHOTO3EPHOBOW XAEB HA OCOBOM MAPMUAXAHA

MOYTU 100-AETHEN 3AKBACKE PARMIGIANA DI MELANZANE. 550

PANE FATTO IN CASA CON LIEVITO
BUTEAAO TOHHATO

MADRE DI 100 ANNI. 250 >KAPEHbIE APTULLOKU C MAPME3AHOM

VITELLO TONNATO. 460 PXXAHAA AEMELWWIKA CARCIOFI TRIFOLATI. 690
FOCACCIA INTEGRALE. 250
KPYAO M3 TYHLA DOKAYYA ®PUTTO MUCTO U3 XF:yCTﬂLIJ.MX
CRUDO DITONNO. 860 FOCACCIA. 250 MOPEMPOAYKTOB C AMOAU

FRITTO MISTO DI MARE. 1450

MACHOE KAPIMAYYO
CARPACCIO DI CARNE. 600 CAAATDbBI

cynbl y
CAAAT M3 CBEXMX OBOLLEM

KYPUHbIM CYM C AOMALLUHEMN NACTOM INSALATA MISTA. 420
ZUPPA DI POLLO CON PASTA FRESCA. 450
CARNE CRUDA DI ANGUS 2 GUSTI. 1150 TOMATHbBIN KPEM-CY CAAAT C MHAEUKOU U TPAHATOM

ZUPPA DI POMODORO. 370 INSALATA DI TACCHINO E MELOGRANO. 570

AHbOAUHMU C TEASTUHOM B BYAbOHE CAAAT CO CBEKAOM, PUKOTTOM
AGNOLINI IN BRODO. 690 U FOPFOH30AOM

CPEAM3EMHOMOPCKASA
INSALATA DI RAPA ROSSA, RICOTTA E GORGONZOLA. 550

BPE3AOAA C KO3bWUM CbIPOM PLIEHAS MOXAEEKA

FAGOTTINI DI BRESAOLA ZUPPA DEL PESCATORE. 850 TEMAbIA CAAAT C TEASTUHOM

CON FORMAGGIO CAPRING. 690 INSALATA TIEPIDA DIVITELLO. 600

TAPTAP M3 MPAMOPHOWM rOBAAUHDbI
«BAEK AHTYC», ABA CTUAA

XYMYC C 3AMNMEYEHHbIM BAKAAXXAHOM
HUMMUS CON MELANZANE AL FORNO. 550

KAPMAYYO CAAAT C KMHOA
13 AAAbHEBOCTOYHOTO PEBELLKA BPYCKETTbI INSALATA DI QUINOA. 690

C BOTTAPTOWN CAPAUHCKOW KE®AAU C NMIOMUAOPAMU TEMAbIA CAAAT C BATATOM U KPOAUKOM
CARPACCIO DI CAPESANTE DALLESTREMOORIENTE BRUSCHETTA CON POMODORO. 200/320 INSALATA TIEPIDA DI BATATA E CONIGLIO. 750
CON BOTTARGA DI MUGGINE SARDA. 850 C ByPPATOﬁ M AHYOYCAMMU
BRUSCHETTA CON BURRATA E ACCIUGHE. 400/650 CAAAT C KAMYATCKWUM KPABOM,
3AKYCKA U3 MACHbIX AEAUKATECOB C KYPUHOW MEYEHDIO ABOKAAO U TPEUM®PYTOM

D.O.P. «<DEL CAVALIERE» BRUSCHETTA DI FEGATINI. 450/750 INSALATA DI GRANCHIO KAMCHATKA. 1190
ANTIPASTO «DEL CAVALIERE», D.OP: C KAMYATCKUM KPABOM KAMPE3E C ByPPATOPi
MAAEHbKAA HA opHOro. 1500 BRUSCHETTA CON GRANCHIO. 650/1190

PICCOLA PER UNA PERSONA TAPEAKA BPYCKETT HA KOMMAHUIO
BOAbLUAS HA KOMMAHMIO 2-3 YEAOBEKA. 3900 BRUSCHETTE MISTE. 1700 CAAAT C OCbMHUHOIOM
GRANDE PER UNA COMPAGNIA DI 2-3 PERSONE INSALATA DI POLPO. 1290

CAPRESE DI BURRATA. 850

YEPHbIA TPIODEAD YHEPHAA UKPA PAKYWKMU M MNUANN

N3 TOCKAHDI | TP ARAM MNATSAKANOYV SELECTION, IMPERIAL MPUTOTOBMM COTE UAU C MACTOM

TARTUFO NERO, IG. 290 Ionpo6yiime o6s3amensio! Ceexcatiuan ukpa nompacanujezo Kauecmea MMHUMYM 300 TP PAKYLLEK
U HeXCHO020 8Kyca, Komopyto denaiom 0Jis1 HAC HA PYCCKOM cegepe, CUCINIAMO SAUTE OPPURE LA PASTA
8 Bosiozodckoii oonacmu. Ocempot ycugym 6 Ovicmpoix 600ax peku Cyosl. MINIMO 300 G DI COZZE
Mbl ucnons3yem UCKAOUUMENTLHO UKDY 83DOCTIBIX 0CEMPO8, KOMOPbIM

BOTTAPIA He meHee 15 nem. B 00Hy 6aHKy ¢acyemcs ukpa om 00HOU pwlObl, N
umo denaem ee Hacmosawum deauxamecom! Ymounume, noxanyticma, yeHy u Haauue

CAPAMHCKOM KE®AAM | TP MOAAEM C AOMALLHEI MACTOM TAAbOAMHM AAb BYPPO UAM C XAEGEOM ¢ «llpednoxcenuu Ons» unu y opuyuanma
BOTTARGA DI MUGGINE SARDA, IG. 80 CAVIALE NERO: ANTIPASTO DELLO ZAR O TAGLIOLINI AL BURRO Bl'SOg"; §P€Cifi,cgfle il PreZZdo e la disponibilita
I MoPLMA 28,6 TP 3900 125rP 11000 250rP 22000 el platti del giorno dat cameriert

MAPFrAPUTA nmu u uA
MARGHERITA. 550 Cnedys cmapuHHbIM UMANBIHCKUM peyenmam,
MOPTAAEAAA C ®DUCTALLKAMU BYPPATA N TOMATDI Ml denaem Hauty NUYYy Ha 0CoGeHHOM mecme.

Kaxcovtli pas, 3amewiusas mecmo uckio4umensHo
MORTADELLA E PISTACCHI. 750 BURRATA. 990 U3 CneyuansHoil umanssHckoii myku Caputo,

CAANAMU . Hawu nosapa svldepxusarom ezo 72 YACA,
SALAMI. 650 YEPHbIN TPIO®EAD npexcde uem ucneus 0/ 8ac 8KYCHeliuLyo nuyyy

TARTUFO NERO. 1700 BE3 IPOXOKEN.

Tecmo 8030ywiHot nuyyst noumu Ha 80%

BAKAAXAHbI, TAAEAXWO 1 HAYA, OCTPASA coemourn 113 600! ﬁ’”j*;ﬁ;c';‘g”f;””y

MPOWYTTO U PYKKOAA N MAFKAA CAAAMU U3 KAAABPUA )
PROSCIUTTO, RUCOLA. 890 MELANZANE, TALEGGIO E ‘NDUJA. 850

YETbIPE CbIPA
QUATTRO FORMAGGI. 650

K nro6oti nuyye ¢ padocmoio dobasum PYKKOAY RUCOLA. 350




OBPAMAEM BAINE BHUMAHUE
YTO KYXHS PECTOPAHA OTIAET IOCJELHUN 3AKA3 B 23:30 (IO BOCKPECEHBSAM B 23:00).
BAP PABOTAET IO 00:00

AOMAUWHAA NACTA

o EXXEIHEBHO MBI IEJTAEM MMACTY U3 UTAJIbIHCKOMN MYKU SEMOLA DI GRANO DURO e

PUMCKASA MACTA*
PASTA CACIO E PEPE. 750

MAKAPOHYMHW C KPABOM
MACCHERONCINI ALLA POLPA DI GRANCHIO. 900

*Tomoeyrw nacmy Mol UCNOJB3YEM UCKIIOUUMETbHO
u3 I'panwvsHo, pOOUHBL IYUWUX 8 MUpe (PabpuuHslx nacm:
Gragnano, citta della pasta.

TAABOAUHU C YEPHUAAMMU
KAPAKATUL,bI U KPACHOM UKPOM

Jlna eypmaros u aodumenet

CNATETTU o
Mol Mocem 006asums 8 amy
C COyCOM Necto* nacmy 6ommapzy capOuHckot

MNACTA 3UTU C BbIYbMMUN XBOCTAMUA
ZITI CON CODA ALLA VACCINARA. 690

SPAGHETTI AL PESTO. 750 Keganu.

TAAbOAUHUN C KPEBETKAMU U LLYKUHU
TAGLIOLINI CON GAMBERI E ZUCCHINE. 790

MAABTAABATU C PATY U3 YTKU
MALTAGLIATI CON RAGU D'ANATRA. 690

TAABATEAAE C KPOAUKOM
TAGLIATELLE CON CONIGLIO. 750

¢ PUC CARNAROLI EXTRA MCKJTIOYUTEJIbHO MAPKU FERRON e

ONUHAHLLEPA Moe nobumoe cesepHoe
RISOTTO pu3ommo ¢ KypuHou
ALLA FINANZIERA. 750 nedervio

TAGLIOLINI NERI CON CAVIALE ROSSO. 890

TOPTEAAU C BYPPATOM U YEPHbBIM
TPIODEAEM
TORTELLI CON BURRATA E TARTUFO NERO. 1100

CMATETTU ®PYTTU AU MAPE*

KOPOAEBCKUE U TUTPOBbLIE KPEBETKN, OCbMNHOT,
KAAbMAPbBI, KAPAKATMLA

FRUTTI DI MARE IN PADELLA. 1690
MAZZANCOLLE E GAMBERI TIGRE, POLPO, CALAMARI, SEPPIE.

PU3OTTO

PU3OTTO C LLEYKAMU TEAEHKA

RISOTTO CON GUANCIALE
DIVITELLO BRASATO. 950

BE3 TAIOTEHA

Mbl MOXEM MPUTOTOBUNTb AAA BAC
AOMALHIOKO NACTY BE3 TAIOTEHA C
BALWWMM AIOBMMbIM COYCOM. YTOYHUTE,
MOXAAYMCTA, Y ODULIMAHTA.

POSSIAMO PREPARARE LA NOSTRA PASTA FATTA
IN CASA SENZA GLUTINE CON LA TUA SALSA
PREFERITA.

PU3OTTO AAAA MAPUHAPA
RISOTTO ALLA MARINARA. 1290

MACO

UBINAEHOK AAAA AbABOAA HA YTAAX
POLLETTO ALLA DIAVOLA. 690/1090

CMEULLATUHO

PATY U3 TEAATUHbBI C APTULLOKAMMU,
C KAPTO®EAbHbLIM MIOPE MAU TPEYKOM

SPEZZATINO DIVITELLO E CARCIOFI. 850
CON PURE DI PATATE O GRANO SARACENO.

KOTOAAETTA AAAA MNAAHE3E
U3 MHAEMKMN C CAAATOM
COTOLLETTA ALLA MILANESE. 850

PEBPA ArHEHKA HA TPUAE
COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA. 1850

VYTUHAA HOXKA «KKOHDU»
ANATRA «CONFIT». 1290

PYBAEHbIN CTEMK MO-AEPEBEHCKU C NPEYEM
M CAAATOM U3 CBEXXMX MOMUAOPOB

BISTECCA DI CARNE TRITA CON GRANO SARACENO
E INSALATA DI POMODORI. 1190

®UPMEHHbIN BYPTEP «MPOBKA»
BURGER D'AUTORE «PROBKA». 1190

®UAE MPAMOPHOM FOBAAUHbI HA TPUAE
BISTECCA DI MANZO. 2990

HA
KOMMNAHMIO
2-3 YEAOBEKA

PbIBA — YAOB AHA
PESCE DEL GIORNO

LLEAbIM OCbMUHOT HA TPUAE
POLPO GRIGLIATO, PER 100 G.
890

3a 100 rp

PUBAM HA VIAAX

BISTECCA RIBEYE, PER 100 G
DI BISTECCA.

3a 100 rp cTeiika

TOMAEHHAA B NMEYUN AOTMATKA
MOAOYHOTIO ArHEHKA

SPALLA
D’AGNELLO ARROSTO.
3980

PblBA

TPECKA, 3AMNEYEHHAA
C OAMUBKAMU U TOMATAMMU

MERLUZZO STUFFATO CON OLIVE
E POMODORO. 790

AOPAAA, 3AMNEYEHHASA
NMNo-CULUUAUNNCKU
ORATA ALLA SICILIANA. 770/1340

ANOCOCb HA TPUAE
SALMONE GRIGLIATO. 1150

CTEMK U3 CBEXEIO TYHLUA
HA TPUAE CO CTPAYATEAAOM
TAGLIATA DITONNO DI STRACCIATELLA. 1200

OCbMMHOT MO-CULLMAUMNCKU*

Mbl TOTOBMM 3TO BAIOAO OCTPbIM
M MOAAEM HA CKOBOPOAKE

POLPO SICILIANO IN PADELLA. 1900

rAPHWPDLI

rPEYA C MAPME3AHOM

GRANO SARACENO
CON PARMIGIANO. 300

MIOPE KAPTO®EAbHOE
PURE DI PATATE. 300

COTE M3 OBOLLEM HA YIrAAX
SAUTE DIVERDURE ALLA BRACE. 550

KAPTOLUKA NMO-AEPEBEHCKMU
PATATE CON ROSMARINO. 300

@K COXKAJIEHUIO, K HAM HeJIb35T Crracu6o
C JIMYHOM OXPaHOIA. 3a MoHUMaHue!
@I/I K CO>KaJIeHNIO, MbI HE MOXEM
MIPMHMMATb Y HAC TOCTE C cObaKamMu, WckpenHe Bai,
KOTaMU U IPYTYUMU KUBOTHBIMMA. Apam
@BY,ELEM oueHb 6J1arogapHbI, eC/In MHaakaHOB
BbI IIEpeBeieTe MOOMIIbHBIN TeedoH
B 6€33BYUHBII PEKVM.

@MH He TOTOBMM 0JII071a,
He 3asIBJIEHHbIE B MEHIO.

@V Hac He KypST, B TOM 4MCiIe
9JIEKTPOHHbIE CUTAPETHI.

@Ecnn BbI PEIl/IN B BeUepHee
BpeMsI ITIOCETUTD Halll pecTopaH

Byny 6eCKOHEUYHO
6;arogapes Bam
3a coOIIomeHne
HECKOJIbKMX
TPOCTHIX IIPaBUIT:

[NoskamyiicTa, HIOMHUTE, UTO rOpsdast
eJla ¥ OCTpbIe MpeaMeThl Ha CTOJIaX
U B pyKax OGUIIMAHTOB MOTYT OBITh
OMaCHBIMM JIjIsI HUX!

@Ecm/{ Y Bac eCTb aJuIeprus
Ha KaKoii-1160 MPOIyKT, COOBIIITE
HaM 06 9TOM, MOKaTYIiCTa,
Mpu TIpMeMe 3aKkasa.

C IeTbMU, MbI Ha[I€EMCS1, UTO OHU
6yIyT BeCTH cebst KaK B3pOCIbIe:)

KOHLEMNT: APAM MHALAKAHOB
BPEHA-LWWE®D, U TAABAHCKAA KYXHA: AHTOHUO ®PE3A LUED-NOBAP: BAYHECAAB MOPO3OB
VMPABASAIOLWMM: AHACTACUA CAMCOHOBA

C pagocTbio OTBEUYy
Ha Bamt Bompockl JIMYHO:
aram_probka@mail.ru

WWW.PROBKA.ORG

GJEIC

PROBKAFAMILY




