
•  М Ы  И С П О Л Ь З У Е М  М Е С Т Н Ы Е  О В О Щ И ,  П Т И Ц У,  Ч АС Т И Ч Н О  М Я С О ,  Я Й Ц А ,  Н Е К О Т О Р Ы Е  В И Д Ы  З Е Л Е Н И  •  О Л И В К О В О Е  М АС Л О ,  К А П Е Р С Ы ,  А Н Ч ОУС Ы  Т О Л Ь К О 
И Т А Л Ь Я Н С К И Е  •  С Ы Р  P A R M I G I A N O  R E G G I A N O  Н Е  М Е Н Е Е  2 4  М Е С Я Ц Е В  В Ы Д Е Р Ж К И  •  П Р И  П Р И Г О Т О В Л Е Н И И  Б Л Ю Д  М Ы  И С П О Л Ь З У Е М  О Л И В К О В О Е  М А С Л О  

П Е Р В О Г О  О Т Ж И М А  И  Б А Л Ь З А М И Ч Е С К И Й  У К С У С ,  П Р О И З В Е Д Ё Н Н Ы Й  В  М О Д Е Н Е  И  И М Е Ю Щ И Й  В Ы Д Е Р Ж К У  9  Л Е Т  •

Д О Р О Г И Е  М О И  Г О С Т И !

З А К У С К И

ПЕРЧИКИ ТОННАТО

PEPERONI TONNATO. 390

ЧЕЧИНА дЕ вАКА

CECINA dE VACA. 1300

вИТЕллО ТОННАТО

VITEllO TONNATO. 460

КРудО Из ТуНцА

CRudO dI TONNO. 860

МясНОЕ КАРПАЧЧО

CARPACCIO dI CARNE. 600

ТАРТАР Из МРАМОРНОй гОвядИНы 

«БлЕК АНгус», двА сТИля

CARNE CRudA dI ANgus 2 gusTI. 1150

ХуМус с зАПЕЧЕННыМ БАКлАжАНОМ

Hummus CON mElANzANE Al fORNO. 550

БРЕзАОлА с КОзьИМ сыРОМ

fAgOTTINI dI bREsAOlA  
CON fORmAggIO CAPRINO. 690

КАРПАЧЧО 

Из дАльНЕвОсТОЧНОгО гРЕБЕшКА 

с БОТТАРгОй сАРдИНсКОй КЕфАлИ

CARPACCIO dI CAPEsANTE dAll’EsTREmOORIENTE 
CON bOTTARgA dI muggINE sARdA. 850

зАКусКА Из МясНыХ дЕлИКАТЕсОв 

D.O.P. «Del Cavaliere»

ANTIPAsTO «dEl CAVAlIERE», d.O.P.:

МАлЕНьКАя на оДноГо. 1500
PICCOlA PER uNA PERsONA

БОльшАя на компанию 2‑3 человека. 3900
gRANdE PER uNA COmPAgNIA dI 2–3 PERsONE

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

зАПЕЧЕННАя цвЕТНАя КАПусТА 

с сОусОМ Из АНЧОусОв

CAVOlfIORE ARROsTO CON sAlsA dI ACCIugHE. 420

ПАРМИджАНА

PARmIgIANA dI mElANzANE. 550

жАРЕНыЕ АРТИшОКИ с ПАРМЕзАНОМ

CARCIOfI TRIfOlATI. 690

фРИТТО МИсТО Из ХРусТящИХ 

МОРЕПРОдуКТОв C АйОлИ

fRITTO mIsTO dI mARE. 1450

С А Л А Т Ы
сАлАТ Из свЕжИХ ОвОщЕй

INsAlATA mIsTA. 420

сАлАТ с ИНдЕйКОй И гРАНАТОМ

INsAlATA dI TACCHINO E mElOgRANO. 570

сАлАТ сО свЕКлОй, РИКОТТОй 

И гОРгОНзОлОй

INsAlATA dI RAPA ROssA, RICOTTA E gORgONzOlA. 550

ТЕПлый сАлАТ с ТЕляТИНОй

INsAlATA TIEPIdA dI VITEllO. 600

сАлАТ с КИНОА

INsAlATA dI quINOA. 690

ТЕПлый сАлАТ с БАТАТОМ И КРОлИКОМ

INsAlATA TIEPIdA dI bATATA E CONIglIO. 750

CАлАТ с КАМЧАТсКИМ КРАБОМ,  

АвОКАдО И гРЕйПфРуТОМ

INsAlATA dI gRANCHIO kAmCHATkA. 1190

КАПРЕзЕ с БуРРАТОй

CAPREsE dI buRRATA. 850

сАлАТ с ОсьМИНОгОМ

INsAlATA dI POlPO. 1290

Д О М А Ш Н И Й 
Х Л Е Б

БЕзглюТЕНОвый ХлЕБ
PANE sENzA gluTINE. 250

МНОгОзЕРНОвОй ХлЕБ НА ОсОБОй 
ПОЧТИ 100‑лЕТНЕй зАКвАсКЕ

PANE fATTO IN CAsA CON lIEVITO  
mAdRE dI 100 ANNI. 250

РжАНАя лЕПЕшКА
fOCACCIA INTEgRAlE. 250

фОКАЧЧА
fOCACCIA. 250

С У п Ы
КуРИНый суП с дОМАшНЕй ПАсТОй

zuPPA dI POllO CON PAsTA fREsCA. 450

ТОМАТНый КРЕМ‑суП
zuPPA dI POmOdORO. 370

АНьОлИНИ с ТЕляТИНОй в БульОНЕ
Аgnolini in brodo. 690

сРЕдИзЕМНОМОРсКАя  
РыБНАя ПОХлЕБКА

zuPPA dEl PEsCATORE. 850

Б Р У С К Е Т Т Ы
с ПОМИдОРАМИ

bRusCHETTA CON POmOdORO. 200/320

с БуРРАТОй И АНЧОусАМИ
bruschetta con burrata е acciughe. 400/650

с КуРИНОй ПЕЧЕНью
bRusCHETTA dI fEgATINI. 450/750

с КАМЧАТсКИМ КРАБОМ
bRusCHETTA CON gRANCHIO. 650/1190

ТАРЕлКА БРусКЕТТ НА КОМПАНИю
bRusCHETTE mIsTE. 1700

Уточните, пожалуйста, цену и наличие 
в «Предложении дня» или у официанта

Bisogna specificare il prezzo è la disponibilità  
dei piatti del giorno dai camerieri

Следуя старинным итальянским рецептам,  
мы делаем нашу пиццу на особенном тесте.  

Каждый раз, замешивая тесто исключительно 
из специальной итальянской муки Caputo,  
наши повара выдерживают его 72 ЧАСА,  

прежде чем испечь для вас вкуснейшую пиццу  
БЕЗ ДРОЖЖЕЙ. 

Тесто воздушной пиццы почти на 80%  
состоит из воды! Именно поэтому  

она такая легкая и вкусная :)

К любой пицце с радостью добавим РуККОлу RuCOlA. 350

Р А К У Ш К И  И   М И Д И И
ПРИгОТОвИМ сОТЕ ИлИ с ПАсТОй

минимум 300 Гр ракушек

CuCINIAmO sAuTé OPPuRE lA PAsTA 
mINImO 300 g dI COzzE

Ч Е Р Н Ы Й  Т Р Ю Ф Е Л Ь
Из ТОсКАНы 1 гР

TARTufO NERO, 1g. 290

Б О Т Т А Р Г А
сАРдИНсКОй КЕфАлИ 1 гР

bOTTARgA dI muggINE sARdA, 1g. 80

МАРгАРИТА
mARgHERITA. 550

МОРТАдЕллА C фИсТАшКАМИ
mORTAdEllA E PIsTACCHI. 750

сАляМИ
sAlAmI. 650

ЧЕТыРЕ сыРА
quATTRO fORmAggI. 650

ПРОшуТТО И РуККОлА
PROsCIuTTO, RuCOlA. 890

Ч Е Р Н А Я  И К Р А
aram mnatsakanOv seleCtiOn, imPerial

Попробуйте обязательно! Свежайшая икра потрясающего качества 
и нежного вкуса, которую делают для нас на русском севере,  

в Вологодской области. Осетры живут в быстрых водах реки Суды.  
Мы используем исключительно икру взрослых осетров, которым  

не менее 15 лет. В одну банку фасуется икра от одной рыбы,  
что делает ее настоящим деликатесом!

ПОдАЕМ с дОМАшНЕй ПАсТОй ТАльОлИНИ Аль БуРРО ИлИ с ХлЕБОМ

CAVIAlE NERO: ANTIPAsTO dEllO zAR O TAglIOlINI Al buRRO
1 ПОРЦИЯ 28,6 ГР 3900 125 ГР 11000 250 ГР 22000

п И Ц Ц А

БуРРАТА И ТОМАТы
burratА. 990

ЧЕРНый ТРюфЕль
TARTufO NERO. 1700

БАКлАжАНы, ТАлЕджИО И Ндуя, ОсТРАя 
И МягКАя сАляМИ Из КАлАБРИИ

mElANzANE, TAlEggIO E ‘NdujA. 850

ВКУСНЫЙ ЗАВТРАК ПО БУДНЯМ С 8:30 ДО 12:00, 
ПО ВЫХОДНЫМ С 10:00 ДО 12:00



О Б Р А Щ А Е М  В А Ш Е  В Н И М А Н И Е
Ч Т О  К У Х Н Я  Р Е С Т О Р А Н А  О Т Д А Е Т  П О С Л Е Д Н И Й  З А К А З  В  2 3 : 3 0  ( П О  В О С К Р Е С Е Н Ь Я М  В  2 3 : 0 0 ) .

Б А Р  Р А Б О Т А Е Т  Д О  0 0 : 0 0

Д О М А Ш Н Я Я  п А С Т А
•  Е Ж Е Д Н Е В Н О  М Ы  Д Е Л А Е М  П А С Т У  И З  И Т А Л Ь Я Н С К О Й  М У К И  S E M O L A  D I  G R A N O  D U R O  •

Р И З О Т Т О
•  Р И С  C A R N A R O L I  E X T R A  И С К Л Ю Ч И Т Е Л Ь Н О  М А Р К И  F E R R O N  •

Г А Р Н И Р Ы

РИМсКАя ПАсТА*
PAsTA CACIO E PEPE. 750

сПАгЕТТИ  
с сОусОМ ПЕсТО*
sPAgHETTI Al PEsTO. 750

ТАльОлИНИ с КРЕвЕТКАМИ И цуКИНИ
TAglIOlINI CON gAmbERI E zuCCHINE. 790

МАльТАльяТИ с РАгу Из уТКИ
mAlTAglIATI CON RAgu d’ANATRA. 690

ТАльяТЕллЕ с КРОлИКОМ
TAglIATEllE CON CONIglIO. 750

МАКАРОНЧИНИ с КРАБОМ
mACCHERONCINI AllA POlPA dI gRANCHIO. 900

ТАльОлИНИ с ЧЕРНИлАМИ  
КАРАКАТИцы И КРАсНОй ИКРОй
TAglIOlINI NERI CON CAVIAlE ROssO. 890

ТОРТЕллИ с БуРРАТОй И ЧёРНыМ 
ТРюфЕлЕМ
TORTEllI CON buRRATA E TARTufO NERO. 1100

сПАгЕТТИ фРуТТИ дИ МАРЕ*
королевские и тиГровые креветки, осьминоГ, 
кальмары, каракатица

fRuTTI dI mARE IN PAdEllA. 1690
mAzzANCOllE E gAmbERI TIgRE, POlPO, CAlAmARI, sEPPIE. 

*Готовую пасту мы используем исключительно  
из Граньяно, родины лучших в мире фабричных паст: 
Gragnano, citta della pasta.

ПАсТА зИТИ с БыЧьИМИ ХвОсТАМИ 
zITI CON COdA AllA VACCINARA. 690

Б Е З  Г Л Ю Т Е Н А

Мы МОжЕМ ПРИгОТОвИТь для вАс 
дОМАшНюю ПАсТу БЕз глюТЕНА с 
вАшИМ люБИМыМ сОусОМ. уТОЧНИТЕ, 
ПОжАлуйсТА, у ОфИцИАНТА.
POssIAmO PREPARARE lA NOsTRA PAsTA fATTA 
IN CAsA sENzA gluTINE CON lA TuA sAlsA 
PREfERITA.

Для гурманов и любителей  
мы можем добавить в эту 
пасту боттаргу сардинской 
кефали.

фИНАНцЕРА
RIsOTTO  
AllA fINANzIERA. 750

РИзОТТО с щЕЧКАМИ ТЕлЕНКА
RIsOTTO CON guANCIAlE  
dI VITEllO bRAsATO. 950

РИзОТТО АллА МАРИНАРА
RIsOTTO AllA mARINARA. 1290

Мое любимое северное 
ризотто с куриной 
печенью

М Я С О

цыПлЕНОК АллА дьявОлА НА угляХ
POllETTO AllA dIAVOlA. 690/1090

сПЕццАТИНО
раГу из телятины с артишоками,  
с картофельным пюре или Гречкой

sPEzzATINO dI VITEllO E CARCIOfI. 850
CON PuRè dI PATATE O gRANO sARACENO.

КОТОллЕТТА АллА МИлАНЕзЕ 
Из ИНдЕйКИ C сАлАТОМ
COTOllETTA AllA mIlANEsE. 850

РЕБРА ягНЕНКА НА гРИлЕ
COsTOlETTE dI AgNEllO AllA gRIglIA. 1850

уТИНАя НОжКА «КОНфИ»
ANATRA «CONfIT». 1290

РуБлЕНый сТЕйК ПО‑дЕРЕвЕНсКИ с гРЕЧЕй 
И сАлАТОМ Из свЕжИХ ПОМИдОРОв
bIsTECCA dI CARNE TRITA CON gRANO sARACENO 
E INsAlATA dI POmOdORI. 1190

фИРМЕННый БуРгЕР «ПРОБКА»
buRgER d’AuTORE «PRObkA». 1190

фИлЕ МРАМОРНОй гОвядИНы НА гРИлЕ
bIsTECCA dI mANzO. 2990

гРЕЧА с ПАРМЕзАНОМ
gRANO sARACENO  
CON PARmIgIANO. 300

ПюРЕ КАРТОфЕльНОЕ
PuRE dI PATATE. 300

КАРТОшКА ПО‑дЕРЕвЕНсКИ
PATATE CON ROsmARINO. 300

сОТЕ Из ОвОщЕй НА угляХ
sAuTè dI VERduRE AllA bRACE. 550

Р Ы Б А

ТРЕсКА, зАПЕЧЕННАя  
с ОлИвКАМИ И ТОМАТАМИ
mERluzzO sTuffATO CON OlIVE  
E POmOdORO. 790

дОРАдА, зАПЕЧЕННАя  
ПО‑сИцИлИйсКИ
ORATA AllA sICIlIANA. 770/1340

лОсОсь НА гРИлЕ
sAlmONE gRIglIATO. 1150

сТЕйК Из свЕжЕгО ТуНцА  
НА гРИлЕ сО сТРАЧАТЕллОй
TAglIATA dI TONNO dI sTRACCIATEllA. 1200

ОсьМИНОг ПО‑сИцИлИйсКИ*
мы Готовим это блюДо острым  
и поДаем на сковороДке

POlPO sICIlIANO IN PAdEllA. 1900

Н А 
К О М п А Н И Ю

2 ‑ 3  Ч Е л О в Е К А

РыБА — улОв дНя
PEsCE dEl gIORNO

—

цЕлый ОсьМИНОг НА гРИлЕ
POlPO gRIglIATO, PER 100 g.  

890
за 100 гр

РИБАй НА угляХ
bIsTECCA RIbEyE, PER 100 g  

dI bIsTECCA.  
890

за 100 гр стейка

ТОМлЕННАя в ПЕЧИ лОПАТКА 
МОлОЧНОгО ягНЕНКА

sPAllA  
d’AgNEllO ARROsTO.  

3980

1. Мы не готовим блюда, 
не заявленные в меню.
2. У нас не курят, в том числе 
электронные сигареты.
3. Если вы решили в вечернее 
время посетить наш ресторан 
с детьми, мы надеемся, что они 
будут вести себя как взрослые:) 

Спасибо
за понимание! 

Искренне Ваш, 
Арам 
Мнацаканов

Буду бесконечно 
благодарен Вам 
за соблюдение 
нескольких 
простых правил:

С радостью отвечу 
на Ваши вопросы лично: 
aram_probka@mail.ru

концепт: АРАМ МНАЦАКАНОВ

бренД‑шеф, итальянская куХня: АНТОНИО ФРЕЗА    шеф‑повар: ВЯЧЕСЛАВ МОРОЗОВ  

управляюЩий: АНАСТАСИЯ САМСОНОВА

Пожалуйста, помните, что горячая 
еда и острые предметы на столах 
и в руках официантов могут быть 
опасными для них!
4. Если у вас есть аллергия 
на какой‑либо продукт, сообщите 
нам об этом, пожалуйста, 
при приеме заказа.

5. К сожалению, к нам нельзя 
с личной охраной. 
6. И к сожалению, мы не можем 
принимать у нас гостей с собаками, 
котами и другими животными. 
7. Будем очень благодарны, если 
вы переведете мобильный телефон 
в беззвучный режим.


