
•  М Ы  И С П О Л Ь З У Е М  М Е С Т Н Ы Е  О В О Щ И ,  П Т И Ц У,  Ч АС Т И Ч Н О  М Я С О ,  Я Й Ц А ,  Н Е К О Т О Р Ы Е  В И Д Ы  З Е Л Е Н И  •  О Л И В К О В О Е  М АС Л О ,  К А П Е Р С Ы ,  А Н Ч ОУС Ы  Т О Л Ь К О 
И Т А Л Ь Я Н С К И Е  •  С Ы Р  P A R M I G I A N O  R E G G I A N O  Н Е  М Е Н Е Е  2 4  М Е С Я Ц Е В  В Ы Д Е Р Ж К И  •  П Р И  П Р И Г О Т О В Л Е Н И И  Б Л Ю Д  М Ы  И С П О Л Ь З У Е М  О Л И В К О В О Е  М А С Л О  

П Е Р В О Г О  О Т Ж И М А  И  Б А Л Ь З А М И Ч Е С К И Й  У К С У С ,  П Р О И З В Е Д Е Н Н Ы Й  В  М О Д Е Н Е  И  И М Е Ю Щ И Й  В Ы Д Е Р Ж К У  9  Л Е Т  •

Д О Р О Г И Е  М О И  Г О С Т И !

З А К У С К И
ИтальянскИе олИвкИ
Olive. 250

ПерчИкИ тоннато
PePerOni tOnnatO. 450

Хумус с заПеченным баклажаном
Hummus cOn melanzane al fOrnO. 470

брускетта с ПомИдорамИ 
BruscHetta cOn POmOdOrO. 510

вИтелло тоннато
vitellO tOnnatO. 550

мясное карПаччо
carPacciO di carne. 650

брускетта с бурратой И анчоусамИ
BruscHetta cOn Burrata e acciugHe. 750

карПаччо Из гребешка с боттаргой 
сардИнской кефалИ
carPacciO di caPesante cOn BOttarga  
di muggine sarda. 990

крудо Из тунца
crudO di tOnnO. 950

тартар Из мраморной говядИны 
“блэк ангус”, два стИля
carne crudO di angus, 2 gusti. 990

чечИна де вака
cecina de vaca. 1300

закуска Из мясныХ делИкатесов 
D.O.P. «Del Cavaliere»
салями с трюфелем, брезаола, ветчина антонио, 
коппа, руккола, артишоки в масле, вяленые 
помидорини

antiPastO «del cavaliere», d.O.P. 
маленькая на одноГо. 1500
PiccOla Per una PersOna
большая на компанию 2‑3 человека. 3900
grande Per una cOmPagnia di 2–3 PersOne

Г О Р Я Ч И Е  З А К У С К И

заПеченная цветная каПуста 
с соусом Из анчоусов
cavOlfiOre arrOstO cOn salsa  
di acciugHe. 490

жареные артИшокИ с Пармезаном
carciOfi trifOlati. 820

ПармИджана 
Parmigiana di melanzane. 750

фрИтто мИсто Из ХрустящИХ 
мореПродуктов C айолИ
frittO mistO di mare. 1450

С А Л А Т Ы

салат со свеклой, рИкоттой 
И горгонзолой
insalata di raPa rOssa,  
ricOtta e gOrgOnzOla. 590

салат с Индейкой И гранатом
insalata di taccHinO e melOgranO. 760

теПлый салат с бататом И кролИком
insalata tiePida di Batata e cOnigliO. 790

теПлый салат с телятИной
insalata tiePida di vitellO. 550/ 850

каПрезе с бурратой
caPrese di Burrata. 1250

салат с камчатскИм крабом, 
авокадо И грейПфрутом
insalata di grancHiO kamcHatka. 1350

салат с осьмИногом
insalata di POlPO. 990 / 1750

Д О М А Ш Н И Й 
Х Л Е Б

Хлебная корзИнка
cestinO del Pane.  

250

фокачча 
fOcaccia. 

350

С У п Ы

курИный суП  
с домашней Пастой

zuPPa di POllO cOn Pasta fresca.  
450

томатный крем-суП
zuPPa di POmOdOrO.  

450

средИземноморская  
рыбная ПоХлебка
zuPPa del PescatOre.  

1290

аньолИнИ с телятИной  
в бульоне

agnOglini in BrOdO.  
590

Уточните, пожалуйста, цену и наличие 
в «Предложении дня» или у официанта

Bisogna specificare il prezzo è la disponibilità  
dei piatti del giorno dai camerieri

Следуя старинным итальянским рецептам,  
мы делаем нашу пиццу на особенном тесте.  

Каждый раз, замешивая тесто исключительно 
из специальной итальянской муки Caputo,  
наши повара выдерживают его 72 ЧАСА,  

прежде чем испечь для вас вкуснейшую пиццу. 

Тесто воздушной пиццы почти на 80%  
состоит из воды! Именно поэтому  

она такая легкая и вкусная :)

К любой пицце с радостью добавим рукколу rucOla. 350

Р А К У Ш К И  И   М И Д И И
ПрИготовИм соте ИлИ с Пастой

минимум 300 Гр ракушек

cuciniamO sauté OPPure la Pasta 
minimO 300 g di cOzze

Ч Е Р Н Ы Й  Т Р Ю Ф Е Л Ь

Из тосканы 1 гр
tartufO nerO 1g. 290

Б О Т Т А Р Г А

сардИнской кефалИ 1 гр
BOttarga di muggine sarda 1g. 80

маргарИта
margHerita. 550

C салямИ
salami . 790

четыре сыра
QuattrO fOrmaggi. 850

моцарелла
mOzzarella. 790

чёрный трюфель
tartufO nerO. 1990

лесные грИбы И ветчИна
cOn fungi di BOscO e sPalla  

cOtta di s. secOndO. 750

Ч Е Р Н А Я  И К Р А
aram mnatsakanOv seleCtiOn, imPerial

Попробуйте обязательно! Свежайшая икра потрясающего качества 
и нежного вкуса, которую делают для нас на русском севере,  

в Вологодской области. Осетры живут в быстрых водах реки Суды.  
Мы используем исключительно икру взрослых осетров, которым  

не менее 15 лет. В одну банку фасуется икра от одной рыбы,  
что делает ее настоящим деликатесом!

Подаем с домашней Пастой тальолИнИ аль бурро ИлИ с Хлебом

caviale nerO: antiPastO dellO zar O tagliOlini al BurrO
1 ПОРЦИЯ 28,6 ГР 3900 125 ГР 11000 250 ГР 22000

рИкотта И шПИнат 
ricOtta e sPinaci. 750

неаПолИтана с лососем
naPOletana cOn carPacciO di salmOne. 990

мортаделла с фИсташкамИ
cOn mOrtadella e PistaccHi. 990

артИшокИ И кулателло
carciOfi e culatellO. 1250

сладкая ПИцца с нутеллой И ореХамИ
dOlce Pizza cOn nutella e nOci. 550

п И Ц Ц А

ВКУСНЫЙ ЗАВТРАК ПО БУДНЯМ С 8:30 ДО 12:00, 
ПО ВЫХОДНЫМ С 10:00 ДО 12:00



О Б Р А Щ А Е М  В А Ш Е  В Н И М А Н И Е
Ч Т О  К У Х Н Я  Р Е С Т О Р А Н А  О Т Д А Е Т  П О С Л Е Д Н И Й  З А К А З  В  2 3 : 4 5 .  

Б А Р  Р А Б О Т А Е Т  Д О  0 1 : 0 0

Д О М А Ш Н Я Я  п А С Т А
•  Е Ж Е Д Н Е В Н О  М Ы  Д Е Л А Е М  П А С Т У  И З  И Т А Л Ь Я Н С К О Й  М У К И  S E M O L A  D I  G R A N O  D U R O  •

Р И З О Т Т О
•  Р И С  c A R N A R O L I  E x t R A  И С К Л Ю Ч И Т Е Л Ь Н О  М А Р К И  R I S O  M E L O t t I  •

Г А Р Н И Р Ы

рИмская Паста*
Pasta caciO e PePe. 690

сПагеттИ  
с соусом Песто*
sPagHetti al PestO. 750

тальолИнИ с креветкамИ И цукИнИ
tagliOlini cOn gamBeri e zuccHine. 700

мальтальятИ с рагу Из уткИ
maltagliati cOn ragu d’anatra. 850

тальятелле с кролИком
tagliatelle cOn cOnigliO. 750

тортеллИ с рИкоттой  
И шПИнатом
tOrtelli cOn ricOtta e sPinaci. 690

равИолонИ с сыром робИола 
И белымИ грИбамИ
raviOlOni cOn fOrmaggiO  
e fungHi POrcini. 850

лИнгвИнИ с тунцом  
И баклажанамИ
linguine cOn tOnnO e melanzane. 850

макарончИнИ с крабом
maccHerOncini alla POlPa di grancHiO. 990

тальолИнИ с чернИламИ каракатИцы 
И красной Икрой
tagliOlini neri cOn caviale rOssO. 990

тортеллИ с бурратой И черным трюфелем
tOrtelli cOn Burrata e tartufO nerO. 1350

сПагеттИ фруттИ дИ маре*
тиГровые креветки, кальмары, каракатица, мидии

frutti di mare in Padella. 1990
gamBeri tigre, calamari, sePPie, cOzze. 
*Готовую пасту мы используем исключительно 
из Граньяно, родины лучших в мире фабричных паст: 
Gragnano, citta della pasta.

Для гурманов и любителей  
мы можем добавить в эту 
пасту боттаргу сардинской 
кефали.

фИнанцера
risOttO  
alla finanziera. 750

рИзотто с щечкамИ теленка
risOttO cOn guanciale  
di vitellO BrasatO. 950

рИзотто алла марИнара
risOttO alla marinara. 1350

Мое любимое северное 
ризотто с куриной 
печенью

М Я С О

цыПленок алла дьявола на угляХ
POllettO alla diavOla. 690 / 1090

сПеццатИно
раГу из телятины с артишоками с картофельным 
пюре или Гречкой с пармезаном

sPezzatinO di vitellO cOn carciOfi. 850
cOn Purè di Patate O granO saracenO

рубленый стейк По-деревенскИ
Bistecca di carne trita. 890

фИрменный бургер «Пробка»
Burger d’autOre «PrOBka». 890

утИная ножка «конфИ»
anatra «cOnfit». 1170

аросто дИ вИтелло
запеченная телятина с картофельным пюре 
и черным трюфелем

arrOstO di vitellO. 990

Печень кролИка с Пюре Из Пастернака
fegatO di cOnigliO cOn Purè di Pastinaca. 990

стейк Из мраморной говядИны  
на грИле 250 гр
filettO di manzO. 2500

греча с Пармезаном 
granO saracenO cOn ParmigianO. 300

Пюре картофельное 
Pure di Patate. 300

мИкс Из салатныХ лИстьев
insalata mista. 350

картошка По-деревенскИ 
Patate cOn rOsmarinO. 250

салат Из ПомИдоров с красным луком
insalata cOn POmOdOrO frescO. 390

овощИ на грИле 
verdure grigliate. 590

Р Ы Б А

треска, заПеченная с олИвкамИ 
И томатамИ
merluzzO stuffatO cOn Olive  
e POmOdOrO. 990

лосось на грИле
salmOne grigliatO. 1150

сИбас аль аква Пацца
Branzino all’aсqua pazza. 1290

стейк Из свежего тунца на грИле
tOnnO grigliatO. 1490

сИбас, заПеченный 
с мореПродуктамИ
BranzinO al cartOcciO. 1980

осьмИног По-сИцИлИйскИ
мы Готовим это блюдо острым  
и подаем на сковородке

POlPO sicilianO in Padella. 1990

Н А 
К О М п А Н И Ю

2 - 3  ч е л о в е к а

рыба — улов дня
Pesce del giOrnO

—

целый осьмИног на грИле
POlPO grigliatO

пожалуйста, посмотрите  
наше меню дня OGGI  

или уточните у официанта

рИбай на угляХ 
 за 100 гр. стейка

Bistecca riBeye,  
Per 100 g di Bistecca.  

790

томленная в ПечИ лоПатка 
молочного ягненка

sPalla  
d’agnellO arrOstO.  

3980

1. Мы не готовим блюда, 
не заявленные в меню.
2. У нас не курят, в том числе 
электронные сигареты.
3. Если вы решили в вечернее 
время посетить наш ресторан 
с детьми, мы надеемся, что они 
будут вести себя как взрослые:) 

Спасибо
за понимание! 

Искренне Ваш, 
Арам 
Мнацаканов

Буду бесконечно 
благодарен Вам 
за соблюдение 
нескольких 
простых правил:

С радостью отвечу 
на Ваши вопросы лично: 
aram_probka@mail.ru

концепт: АРАМ МНАЦАКАНОВ

бренд‑шеф, итальянская куХня: АНТОНИО ФРЕЗА    шеф‑повар: АЛЕКСЕЙ пОЛЯКОВ  

управляюЩий: РОМАН МАДАТОВ

Пожалуйста, помните, что горячая 
еда и острые предметы на столах 
и в руках официантов могут быть 
опасными для них!
4. Если у вас есть аллергия 
на какой‑либо продукт, сообщите 
нам об этом, пожалуйста, 
при приеме заказа.

5. К сожалению, к нам нельзя 
с личной охраной. 
6. И к сожалению, мы не можем 
принимать у нас гостей с собаками, 
котами и другими животными. 
7. Будем очень благодарны, если 
вы переведете мобильный телефон 
в беззвучный режим.


